
SVoorjaars drankjes !

Heb je zin in een ander drankje en liever geen alcohol? Of 

juist wel? Dat maak je gewoon zelf met de lekkerste siropen 

van Monin. Wat dacht je van een heuse bosaardbei-mojito of 

een warme kersen-chocoladedrank? Bekijk deze folder voor de 

overheerlijke voorjaarsrecepten van Monin.



Creëer een smaakexplosie van fruit met MONIN
Kersen, Witte Perzik en Bosaardbeien smaken!

&cocktails

Bosaardbei Caipi

• 20 ml MONIN Bosaardbei siroop

• 40 ml cachaça

• ½ limoen

Doe de limoen en de MONIN siroop in een glas. 

Vul het glas met gebroken ijsblokjes. Voeg de 

cachaça toe. Roer het door en serveer met 

een rietje. Garneer met vers fruit. 

suggesties: Je kunt de Bosaardbeien siroop 

ook vervangen door Spicy, Kokosnoot, Kiwi of 

Lychee of door een Mango, Framboos of Rode 

Bessen fruitpuree. 

mocktails

Virgin Bosaardbei Mojito

• 30 ml MONIN Bosaardbei siroop

• 40 ml heldere appelsap

• koolzuurhoudend water

• ½ limoen

• 8 munt blaadjes

Roer stevig de limoen, enkele muntblaadjes en de 

siroop door elkaar. Vul het glas met gebroken ijs. 

Voeg de appelsap toe en vul het glas met het 

koolzuurhoudend water. Roer. Garneer met 

muntblaadjes en aardbeiensnoepjes en serveer het 

met een rietje. 

suggesties: Je kunt de Bosaardbeien siroop 

vervangen door Komkommer, Passievrucht, Kiwi, 

Hibiscus, Caribbean rum, Dragon, Basilicum of Roze 

Grapefruit of door de Fruitpuree de MONIN Mango,

Framboos of Aardbei.
Witte Perzik Gin Tonic

• 20 ml MONIN Witte Perzik siroop

• 40 ml gin

• Tonic water

Doe de ingrediënten in een met ijsblokjes 

gevuld tumbler glas. Top met tonic en roer. 

Garneer met citroen schijfjes. Serveer. 

suggesties: Je kunt de Witte Perzik siroop 

vervangen door Hibiscus, Groene Appel,

Komkommer of Passievrucht siroop. 

Witte Perzik Fresca
• 30 ml MONIN Witte Perzik siroop

• 30 ml citroen sap

• 120 ml water

Combineer de ingrediënten in een glas met 

ijsblokjes. Roer en serveer. 
Garneer mogelijkheden: citroen schil of schijfje. 

suggesties: Je kunt de Witte Perzik siroop 
vervangen door Dragon, Groene appel, Gember, 
Roze Grapefruit, Mandarijn of Aardbeien siroop. 

Kersen Gember Martini

• 20 ml MONIN Kersen siroop

• 40 ml gin

• 20 ml citroen sap 

• 1 schijfje gember

• ¼ groene appel

Kneus de appel, gember en monin siroop in 

een shaker. Voeg de overige ingrediënten toe. 

Schud stevig door met de ijsblokjes. Zeef het  

dubbel en schenk het in een martini glas. Serveer. 

suggesties: Je kunt de Kersen siroop 

vervangen door Dragon, Komkommer, Groene 

Appel, Kiwi of Mango siroop. 

Kersen Warme Chocolade
• 20 ml MONIN Kersen siroop

• 15 ml MONIN Dark Chocolate Sauce

• 180 ml milk

Schenk de Monin producten in een glas of beker 

en roer ze goed door. Stoom de melk totdat 

deze mooi schuimt en giet deze over de Monin 

producten. Roer en serveer.  Garneer 

mogelijkheden: Slagroom. 

suggesties: Je kunt de Kersen siroop 

vervangen door Triple Sec Curaçao, Mojito Mint,

Mandarijn, Salted Caramel of Macadamia

siroop.

Yogurt Kiwi Smoothie
• 60 ml yoghurt

• 30 ml Le Fruit de MONIN Kiwi

• 60 ml melk

• 1 glass met ijsblokjes 

Doe alle ingrediënten in een blender, 

doe de ijsblokjes erbij, blend alles tot dat 

alles glad is. Schenk het uit in een glas. 

Garneer en serveer. 

suggesties: Je kunt de Kiwi fruitpuree 

vervangen door de MONIN Framboos, Aardbei, 
Banaan of Mango fruitpuree. 

Mandarijn Wijn

• 20 ml MONIN Mandarijn siroop

• 150 ml witte wijn 

Combineer de ingrediënten in een glas met 

ijsblokjes. Roer en serveer. 

suggesties: Je kunt de Monin Mandarijnen 

siroop vervangen door Witte Perzik, Bosaardbeien, 

Groene Appel, Kersen, Abrikoos of Vlierbloesem 

siroop.

Recept eerste pagina: Bosaardbeien Hugo:
• 20 ml MONIN Bosaardbeien siroop • 120 ml mousserende witte wijn • 8 munt blaadjes • 2 limoen schijfjes • soda water

Meer recepten? 

Like ons op facbook!  

https://www.dekoffiethuiswinkel.nl/
https://www.dekoffiethuiswinkel.nl/
https://www.facebook.com/Koffiethuiswinkel
https://www.facebook.com/Koffiethuiswinkel

